
!!

!"#$%&'()%

#*&+#$,
!"#$!#%&'(#



Bienvenida

!!!!!!!!"#$%
!"#$%&"

&'!'(&)#*
!!!!!!!+!,#'!'(&)#'

#########'()*+'#
!!!!!!!!!!!!'#-.

!"#$%"&'($)(*(&$+#,$(+&$-."/01
/&2$-.3/0($#+&2$(#$"/456



"#!$%&'()%#!*+!"#!'#,#
!"#!$%&#$%"!'!#$(!)*+"*+,!#$-!.$,/0/)

Das Leben ist zu kurz, um sich Sorgen zu machen. Also 
nehme man ein Stück Brot mit Schinken oder Käse, lege 
es auf ein Glas Sherry, nenne diese kleine Komposition

!"#$#%
und erfinde damit ein

„Deckelchen“ gegen die Mühsal des Tages.

So muss es zugegangen sein bei der Geburt der „tapas“. 
Gewiss, es gibt die Erklärung, damals in Andalusien habe 
man nur die Fliegen vom duftenden Sherry mit der tapa, 

dem Deckel fernhalten wollen. Und es existiert die 
Geschichte, der weise König Alfonso X. von Spanien habe 
während einer Krankheit nur kleine Häppchen mit Wein zu 
sich nehmen können und sei daraufhin gesund geworden. 

Weshalb er seinen Untertanen befahl, zum Wein stets 
auch eine Kleinigkeit zu essen.

Man kann das glauben.

Wissen aber muss man um den weltkennerischen Kern 
von tapas. Es ging damals in Südspanien und heute auf 

der ganzen Welt um nichts mehr, als bei einem Glas Wein 
den Tag in den Abend und in die Nacht zu verlängern. Mit 

Freunden zu lachen und den Gaumen ein bisschen zu 
kitzeln. Es geht aber auch um nichts weniger – denn das 

ist es, das gute Leben, das sorglose „buena vida“.

Treten Sie einfach ein,

alles andere kommt an den Tisch.
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*Apfel, Orange, Banane, Traube, Maracuja, Kirsche, 
Rhabarber, Mango
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Hell / Dunkel / Alkoholfrei



/63+)+.
'&#(-."#7)

M"S"#"'>)/"'"%&#'$ 0*@/' A*B0'

E)$6"'N%&)#'"(&*$ 0*@/' A*B0'

1"#[-%7"9'T,#'1)#,('"*$ 0*@/' A*B0'

N,()7'=@'+,/(F'"+&'$ 0*@/' A*B0'

\)F##,%'E"/6%7'>)/"'"%&#'$ 0*@/' A*B0'

-(47+&!80,.7*&!)#96,5+ *!$(2
%&-7/2$3+")712 ,!:;"'/ 4$.;6

B'+,/%'H)$6" =(/ .*00'

:%/S%$%7% =(/ G*00'

\"(6 ]"#,%/^< =(/ .*.0'

\)F##,%'E"/6%7';%$'N"O/% =(/ .*G0'

\)F##,%'E"/6%7':/"(6'N"O/% =(/ A*.0'

\)F##,%'E"/6%7'T7%%#'N"O/% =(/ B*B0'

!,%77"'1%[-,/"'!,/S%7 _'T)/$ ?(/ =*00'

M"S"#"'>/-O'@'J`)< =(/ .*.0'

M"S"#"'>/-O'A'J`)< =(/ L*.0



-#$16)&!0,#$3+.!*!1:.!
)0".",;&)!#

JS%7#" =(/ =*B0'

!"&O-(" =(/ =*B0'

2%7#)$ =(/ =*B0'

;"&"K)88, =(/ =*B0'

:",/%9a<' =(/ =*B0'

J&"7%88)'"'&,$ =(/ =*B0'

;)#'+,%/ =(/ =*B0'

N,()7'=@'"'$ =(/ =*B0'

+%<(/"8'("#'b"$"/ =(/ =*B0'

N,()7''Pc,(F%/*'W,&8*'+"#$%/R' =(/ =*B0'

J#,<'P!%()*']-/(%R =(/ =*B0'

1-#%/'M,%7O"< =(/ =*B0'
Secas / Mixto / Dulces
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5#/0#!*!5,162
,!!2$6"'*+$4$<",.&#!
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Kamillentee  

]"7d%%/,#D_c"7/'T7"9' ' @*.0'
Schwarzer Tee

1%'$%'H",#,//" @*.0'
Vanille Rooibos

b"#"'+%#8" =*.0'
Frischer Minztee

N%&)#'("/,%#8%'()#'&,%/' ' =*.0'
Heisse Zitrone mit Honig
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>"Qe'"#-$ @*.0'

>"Q%'!)/)'"#-$ ?*G0'

>)78"$) ?*B0'
Espresso mit Milch (D,10)

>"Qe':)#':)# @*@0'
Espresso mit Kondesmilch (D,10)  
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>"Q%'()#'N%(F%'T7"#$%'"+&#-$' ' =*?0'

N"88e'+"((F,"8)'"+&#-$ =*?0'

>"7"d,//) "#-$ =*?0'
Espresso mit Brandy

>F)()/"8% "+$ @*B0'
Kakao

>F)()/"8%'()#'(7%&"' ' =*?0'
Kakao mit Sahne (D)  

c<37%<<)'+"78,#,' A*.0'
Espresso mit Vodka und Kaffelikör (10)
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Chardonnay, Castilla la Mancha''
Der Canforrales Chardonnay hat eine goldgelbe Farbe. Im Bukett 
florale Note von tropischen Früchten. Dichter und intensiver 
Körper am Gaumen, lang und komplex im Abgang

4,#("'H"/)#D"'>/"7"/-#"''''''''''''''''0*A./'' ?B*B0
Moscatel Chardonney, Aragón''
Valonga Claraluna hat eine strohgelbe Farbe, mit grünlichen und 
goldenen Noten. An der Nase elegante Aromen von Stein- und 
Tropenfrüchten (Pfirsich, Aprikose, Ananas), Zitrusfrüchten und 
weißen Blumen. Im Mund sauber, harmonisch, sehr frisch und 
fruchtig. Mit prägnanter Säure, wieder Aromen von 
Zitrusfrüchten, im Abgang lang.
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Sauvignon Blanc, Rueda''
Der Blanco Nieva Sauvignon Blanc hat eine blassgelbe Farbe. 
In der Nase zeigen sich intensive und duftende Aromen. 
Angenehm am Gaumen, mit einer Mischung von tropischen 
Früchten und Blumen. Erstaunlich stark im Abgang, mit 
langanhaltendem Nachgeschmack. Perfekt ausbalancierter 
Wein, frisch und fruchtig

2"7$%S"//%<''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''0*A./'' @A*B0
Albarin Blanco, Castilla y León''
Der Albarín Blanco von Pardevalles zeigt sich leuchtend gelb 
im Weinglas, mit grünlichen Reflexen an den Rändern. An der 
Nase Aromen von frischem Obst und Kräutern. Am Gaumen 
frisch, säurebetonte Spitzen mit einem bemerkenswerten 
Körper, lang anhaltend.
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4/"<(F% 0*A./ ?=*B0'

\)S%
@&%0&,=&!<A%&=B5&%#*0&0/!5&-&.$C&
T/"< 0*?/' B*B0'
4/"<(F% 0*A./ ?L*B0'

N-,<'>"`"<'>7,"#K"
D(EF%&0#..+!@&%0&,=&/!1#+8&
T/"< 0*?/' I0*B0'
4/"<(F% 0*A./ ?B*00'



3()#55+.!4#!-,2(!),2)(
5'/)*+!#3!"#!$.&,

>"7/)<'!%77%<'T7"#';%<%7S"'''''''''0*A./'' @I*B0
Tempranillo Graciano, Rioja

Ein Wein für Liebhaber des klassischen Rioja! Von heller, kirsch-
roter Farbe mit bräunlichen Reflexen. Würziges Bouqet, komplex 
und elegant. Harmonisch am Gaumen und mit kräftigem Abgang.

:%([-%7'''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''0*A./'' @@*B0
Tempranillo Garnacha, Rioja

Ein kräftiger, vollmundiger Wein aus der spanischen Weinregion 
DOCa Rioja. Voller Frucht und feiner Vanillenoten, der jedoch 
aufgrund seiner milden Säurestruktur sehr angenehm zu trinken 
ist und somit ein perfekter Begleiter zu festlichen Gerichten. 

27)8)<''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''''0*A./'' @A*B0
Tempranillo, Ribera del Duero

Und solch ein Charmeur ist auch der Protos Roble. 6 Monate in 
amerikanischen Barriques gereift, zeigt dieser Tinto die ganze 
Güte der weltberühmten Ribera del Duero. Satte, kirschrote 
Farbe mit leicht violetten Reflexen. Intensiv fruchtiges und 
einladendes Bouquet mit Aromen nach reifen Waldfrüchten, 
Süßholz, Blaubeere und Vanille sowie Nuancen von Röstaromen 
und Kokosnuss, vom Ausbau in Barriques. Dieser Wein ist gut 
strukturiert und präsentiert sich am Gaumen schön saftig und 
voller Schmelz. 

+"<7),D'4%7%<8'S,#) ''''''''''''''''''''''0*A./' ' =I*B0
%()/fD,()
Celler El Masroig Garnacha, Cataluña

Die Cuvée Ferest hat eine intensive kirschrote Farbe. Im Bouqet
Aromen von roten Früchten und feinen Barrique-Anklängen. Am 
Gaumen rund, ausfüllend und ausgewogen mit viel roter Frucht 
und feinen würzigen Noten. Anhaltende und dabei sehr feine 
Tanninstruktur.
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T/"< 0*?'/' B*B0''
4/"<(F% 0*A.'/' ?=*B0'
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00' 2Jb I*B0'
Brot (I)

0I JNUCNU =*B0'
Knoblauchmayonnaise mit Brot (A,L,I ) 

0@' 2J1J1J!':;JHJ!' ' .*B0'
Frittierte Kartoffelwürfel mit Alioli (A,L)

0= 1;UNNUWC!'>Cb'ghc!C'4;c!>C G*.0'
Drillinge mit Frischkäse (D)

0. J>cU1hbJ!'HJ;UJ]J!'' .*.0'
Gemischte Oliven (2,18)

0G ghc!C']c'>J:;J'c!1C4J]C'
>Cb'+UcN B*B0'
Geschmorter Ziegenkäse mit Honig (D)

0A J;;CW'>Cb'Hc;]h;J' ' A*B0'
Safranreis mit frischem Gemüse (2)

0L 1C;1UNNJ'c!2JiCNJ' ' G*B0'
Spanischer Kartoffelkuchen (4)

0B >;Cghc1J!'>Cb'ghc!C =*B0'
Kroketten mit Kräuterfrischkäse (D)

I0 >JNJ:J>Ub'j':c;cb\cbJ
J'NJ'2NJb>MJ' ' .*B0'
Marinierte Zucchini und Aubergine

II 2U+Ucb1C!']c'2J];Cb G*B0'
Kleine gebratene Paprikaschoten

I? ghc!C'4;U1C'cb'!JN!J
]c'1C+J1c' ' L*.0'
Frittierter Weichkäse auf Tomatenbett (A,D,I)  

I= ghc!C'cb'J>cU1c' ' G*B0'
Pikant marinierte Manchegowürfel (D)

I. c+2J;c]']c'1C+J1c'' G*B0'
Geröstetes Tomatenbrot (I)

IG !c1J'cb>h;1U]J!'>Cb'
ghc!C'4;c!>C' ' .*B0'
Eingelegte Champignons mit Frischkäse (D)

IA >MJ+2UiCbc!';cNNcbC! .*.0
Vegetarisch gefüllte Champignons

IL c!2UbJ>J'J'NJ'>J1JNJbJ A*.0'
Spinat mit Knoblauch und Pinienkernen (C)

IB +Jb>McTC'JN'MC;bC'' B*?0'
Gebackener Manchegokäse mit Feigensenf (D,I,3)



?I 2U!1C']c'+Jb>McTC' ' G*.0'
Frisches gemischtes Gemüse

?@ 2U+Ucb1C!']cN'2UghUNNC''
>Cb'ghc!C'4;c!>C' ' .*.0'
Marinierte Paprika mit Frischkäse (16,D)

?= >MJ+2UiCbc!'J'NJ'2NJb>MJ G*?0'
Gebratene Champignons mit Zwiebeln und Knoblauch

?. Hc;]h;J!'T;J1UbJ]J! G*B0'
Gemischtes Gemüse überbacken

)+'+.!/(2!'#./+4(!>!/+$2#
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?B 2J1J'bcT;J' ' I=*.0
Schinken vom Iberischen Schwein

@0 \J+Cb'!c;;JbC' ' L*.0
Serrano-Schinken

@? :Cghc;Cbc!'cb'HUbJT;c .*B0'
Marinierte Sardellenfilets (B)

@@ ]J1UNc!'>Cb :J>Cb' ' .*B0'
Gebratene Datteln im Speckmantel

@. c!2UbJ>J'>Cb'TJ+:J! B*.0'
Gebratener Spinat mit Gambas und Knoblauch

@G \J+Cb'!c;;JbC'>Cb'MUTC I0*.0'
Serrano-Schinken mit Walnuss und Honig

@A Ncb1c\J'+c]U1c;;JbcJ
>Cb'TJ+:J!' ' B*.0'
Mediterranes Linsengemüse mit Gambas (K,C)

@L >MC;UWC G*.0'
Gegrillte spanische Paprikawurst
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=I !C2J']c'1C+J1c' ' G*.0'
Tomatensuppe

=? !C2J']c'Hc;]h;J!' ' G*.0'
Gemüsesuppe

=@ !C2J']c'2c!>J]C' ' II*.0'
Fischsuppe (B,C,N)

#2)$#1#.#.
%&.)0!")!#

=L cb1;c+c!c!'HcTc1J;UJbC! IB*B0'
Gemischter vegetarischer Vorspeisenteller (A,B,D,I)

=B cb1;c+c!c!'HJ;UJ]C!' ' ??*B0'
Gemischter Vorspeisenteller (A,I,M,K)

#2.+5+4+.
)/'/,!

.0 cb!JNJ]J']c'1C+J1c G*?0'
Tomatensalat mit roten Zwiebeln

.I cb!JNJ]J'+Uk1J' ' A*B0'
Gemischter Salat (D,L)

.. cb!JNJ]J'>Cb'2CNNC'' I=*B0'
Gemischter Salat mit Hähnchenbrustfilet (D,L)
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G0 :Cghc;Cbc!'4;U1C!' ' A*.0'
Kleine frittierte Sardellen (B,I)

G? >JNJ+J;c!'J'NJ';C+JbJ L*.0
Frittierte Tintenfischringe mit Alioli (A,N,I)

GG >JNJ+J;c!' ' B*B0'
Gegrillte Tintenfischtuben (N)

GL TJ+:J!'c+2JbJ]C' ' A*B0'
Panierte Garnelen frittiert (N)

AI 2hN2C'J'NJ'TJNNcTJ' ' I=*B0'
Krake mit Kartoffeln auf Galizische Art (C,I)

A?' TJ+:J!'JN'J\UNNC' ' I?*B0'
Garnelen in heißem Knoblauchöl (C)

AG 2JcNNJ IB*B0'
Safranreispfanne mit Meeresfrüchten und Huhn (C,N,2)

AA 2NJ1C']c'2c!>J]C' ' ?.*B0'
Gemischte Fischplatte (B,C,N,I)
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LI 2CNNC'c+2JbJ]C' ' L*B0'
Paniertes Hähnchenbrustfilet mit
süß-saurer Sauce (A,I,11)

L? 2CNNC'JN'J\UNNC' ' B*B0'
Hähnchenbrustfilet mit Knoblauchöl

L@ JN:Cb]UTJ!'cb' ' B*B0
!JN!J']c'1C+J1c' '
Rindfleischbällchen in Tomatensauce (A)

L. 2CNNC'J'NJ'+C!1JWJ' ' B*B0'
Hähnchenbrustfilet in Honig-Senf-Sauce (D,L)

LA 2Ub>MC!']c'2CNNC' ' B*.0'
Hähnchenbrustwürfel mit Paprika am Spieß

B0 >C;]c;C'J'NJ'2NJb>MJ I=*B0'
Gegrillte Lammkotelettes

BI >c;]C'cb'!JN!J' ' II*.0
]c'>MJ+2Uilbc!' '
Schweinefilet in Champignon-Kräuter-Sauce (D)

B? 2Ub>MC!'+C;hbC!' ' II*.0'
Gegrillte Lammspieße

B@ >J;bc J'NJ ;UC\JbJ' ' I0*.0'
Rindfleisch in Riojasauce (G)
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McNJ]C'4;U1C B*B0'
Hausgemachtes frittiertes Bourbon -Vanilleeis im Marzipan-
Haselnuss-Mantel und frischem Obst (A,D,I,K,H)

>;c+J'>J1JNJbJ' ' G*.0
Karamellisierter Vanillepudding (D,I,2)

>Mh;;C!'>Cb'>MC>CNJ1c .*B0'
Frittiertes Gebäck mit warmer Schokosauce (A,D,I,K,M,H)

!Ch44Nm']c'>MC>CNJ1c' ' L*?0
>Cb'McNJ]C']c'HJbUNNJ' '
Schoko-Soufflé mit einer Kugel Vanilleeis (A,D,I) 

! !

Alle genannten Preise verstehen sich in Euro und inkl. der 
gesetzlichen Mehrwertsteuer und Service.

Allergene! 

(A). Eier · (B). Fisch · (C). Krebstiere · (D). Laktose  

(E). Sellerie (F). Sesam · (G). Schwefel & Sulfite 

(H). Erdnüsse  (I). Gluten (J). Lupine · (K). Schalenfrüchte (L). 

Senf · (M). Soja · (N). Weichtiere

Falls Sie Allergiker sind, Fragen Sie nach unserer Allergikerkarte

Zusatzstoffe

(1). Mit Konservierungsstoff · (2). Mit Farbstoff 

(3). Mit Antioxidationsmittel · (4). Mit Süßungsmittel 

(8). Mit Phosphat · (9). Chininhaltig · (10). Koffeinhaltig

(11). Mit Geschmacksverstärker· (12). Geschwärzt

(13). Gewachst · (14). Genetisch verändert 

(15) Taurinhaltig (16) Säuerungsmittel
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